CTUXWU

CARTA DEL BAR

Cocktail, vini e distillati secondo i quattro elementi

STIHIAREST.RU

Ristorante STIHIA - Viale Lenin 16, lvanovo - +7 (4932) 26-36-12
dom-gio: 10:00-22:00 - ven-sab: 12:00-00:00



ELEMENTO - 01

FUOCO

Cocktail del fuoco, infusi della casa



COCKTAIL DEL FUOCO

. ¥ t 1Yo
Ems s B

et W 1 FE
M\ ‘s rd

Fumo 620 P

whisky, Angostura, pepe agli agrumi, cordiale
all'arancia - 150 ml

Whisky con llamaro speziato dell'angostura e note calde di

agrumi e vaniglia.

620 P

rum speziato, cordiale tabacco-fico, sciroppo dilime -
90 ml

Cenere

Speziato, fico e tabacco, su base di rum scuro.

Scintilla 620 P

rum bianco, Campari, succo di ananas, peperone,
sciroppo di sambuco - 220 ml

La freschezza dell'ananas incontra l'amaro del campari e la

leggera speziatura del peperone.

Fenice 620 P

whisky, vermouth, spuma di macadamia, cordiale
ciliegia-basilico-fiordaliso - 150 ml
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INFUSI DELLA CASA

Limoncello soml

Vodka al rafano somi
Crespino 4omi

Brandy alla ciliegia somi
Gin, lampone e basilico somi

Set di o infusi 200mi

200 P

200 P

200 P

200 P

200 P

900 P



ELEMENTO - 02

ACQUA

Cocktail dell'acqua, vini bianchi e spumanti, vini analcolici



COCKTAIL DELL'ACQUA

620 P

gin, succo d'arancia, cordiale gelsomino-mela-guava
rosa- 400 ml

Profondita oceanica

Miscela leggera di gin e arancia con note raffinate di

gelsomino, mela e guava rosa.

620 P

Marea di seta

vodka alla pera, cordiale papaya-mangostano,
spremuta di limone, albume - 220 ml

Tropicale, dalla consistenza morbida e setosa.

620 P

rum bianco, purea di yuzu, soda, menta, cordiale timo-
mirto limone-pera - 400 m|

Tempesta di ghiaccio

Rinfrescante, con yuzu, menta e cordial speziato.

Tramonto cremisi 620 P

cognac Ararat, Martini Rosso, cordiale mirtillo-
cioccolato-anice - 220 ml



VINT BIANCHI

Cesalto 0125/0751
Pinot Grigio secco, ltalia

Petit Chablis Bouchard o.751

Francia

Oscar Truschel 075

semisecco, Francia

Hans Baer Gewiirztraminer 0.751
amabile, Germania

Whistling Track o.751

secco, Nuova Zelanda

Sturmwolken Pfalz o075

semisecco, Germania

Jack & Jen 0751

Pinot Blanc secco, Austria

Casa Massimo Bianco 0.751
Pinot Blanc amabile, Italia

Chiromante 0751

Vinho Verde semisecco, Portogallo

SPUMANTI

Aristov Anima Millesimato Brut 0125/0751

Moét & Chandon Brut o751

Francia

Martini Asti 0751
[talia

Martini Prosecco 0751
Martini Brut o751

Maison du Vin Crémant de Loire Brut o751
Francia

450/2500 P

7200 P

5000 %P

4800 P

4500 P

3000 P

3000°P

2500 P

2500 P

300/ 1800 P

12.500 P

5000 %P

5000 P

5000 P

4500 P



Fiestino 0751
amabile, Italia

Armentano 0751
dolce, Italia

VINT ANALCOLICI

Sauve Terre Merlot 0.751

rosso 0%, Francia

Sauve Terre Blanc 0751
bianco 0%, Francia

3000%P

3000°P

2700 P

2700 P



ELEMENTO - 03

TERRA

Cocktail della terra, vini rossi, distillati, liquori e bitter, birra



COCKTAIL DELLA TERRA
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Tempesta di sabbia 620 £ Aroma di legno 620 P
tequila, liquore agli agrumi, cordiale ribes nero - 200 ml gin, vermouth rosso, cordiale vino di melagrana-noce-
Jaffa-150 ml

Note di melograno, noce e arancia jaffa matura.

Oro nero 620 P
gin, succo di mela, cordiale sagan dailya-vaniglia-mela
verde - 400 ml

Terroir di bacche 620 P

rum bianco, cordiale jackfruit-acerola, spremuta di
limone, sciroppo di amelanchier, succo di ciliegia - 250
ml

Intenso, ciliegia e frutta.
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VINT ROSSI

Blackfalls Creek 0125/0751 450/2700 P
secco, Sudafrica

Conte di Campiano Riserva 075 6000 P
semisecco, Francia

Cotes du Rhone Doudet 0751 4000 P
Francia

Pinot Noir Doudet 0751 4000 P
Francia

Most Wanted Regions Zinfandel 0751 3500 P
USA

Terre Allegre 0751 3000 P
amabile, Italia

Landgut Zweigelt 0751 3000P
Austria

Merlisco Reserva DO o075 2500 P
Cile

Casa Massimo Vino Rosso 0751 2700 P

amabile, Italia

Chiromante rosato 0751 2500 P
semisecco, Portogallo

WHISKY

Macallan 12 zomi 1340 P
single malt
Glenfiddich 12 zom 1120 P
single malt
Aberfeldy 12 somi 900 P
single malt
Teeling Single Malt Irish zomi 680 P

single malt



Chivas Regal 12 somi
blended

The Observatory 20 somi

single grain

Aber Falls z0m

single malt

Monkey Shoulder zomi

blended malt

Dewar's Caribbean Smooth 8 z0m

blended

Jameson z0mi
blended

Dewar's White Label zomi
blended

William Lawson's zoml
blended

Barclays 3 zoml
blended

Jack Daniel's zomi
bourbon

Jim Beam zo0mi
bourbon

COGNAC

Hennessy VSOP zomi
Martell VSOP 0 mi
Mauxion Sélection VS zomi
Torres o Reserva soml

Ararat o zom

570P

460 P

360P

580 P

450 P

360 P

340P

260 P

220P

340P

340P

1200 P

840 P

580 P

260P

240 P



RUM

Optimus 15 zoml
Oakheart Original som
Barcelo Afiejo 4oml

Barcelé Blanco 4omi

TEQUILA

Ley 925 Diamante zoml
Cuervo de Toro Reposado soml
Agavita Gold zomi

Agavita Blanco somi

GIN

Tanqueray Ten zom
Bombay Sapphire somi
Bosford somi

J.J. Whitley London Dry zomi

VODKA

Grey Goose som
Mont Blanc zoml
Beluga soml

Orthodox zomi

640 P

360 P

300¥P

260 P

920°P

440 P

360 P

260 P

450 P

420 P

300P

260P

360P

300°P

260 P

160 P



LIQUORI E BITTER

Campari soml 340 P
Jagermeister zom 340 P
Baileys somi 320P
Sambuca Augusta 4oml 300P
Kahltua 4omi 260 P

BIRRA

Guinness 0.441 600 P
Flensburger Gold, filtrata osi 650 P
Flensburger Gold, non filtrata osi 650 P
Karmeliter Lagerbier Hell o5 550 P
Kilikia chiara osi 420 P
Kilikia scura o5 420 P

Clausthaler analcolica 033 350 P



ELEMENTO - 04

ARIA

Cocktail dell'aria, aperitivi, da abbinare allo champagne, limonate,
te, caffe, analcolici



COCKTAIL DELL'ARTA

Nuvola 620 P

rum bianco, Pinot Grigio, spuma di frutto della
passione, cordiale ramune-pompelmo-ananas - 90 ml

620 P

rum bianco, vermouth secco, sciroppo di lime, cordiale
fragola-lemongrass - 90 ml

Altezza

Fruttato ed erbaceo.

Vento d'argento 620 P
spumante brut, cordiale litchi-loto bianco-
cardamomo - 340 ml

Cielo stellato 620 P

rum bianco, succo d'ananas, panna, purea di frutto
della passione - 350 ml



COCKTAIL D'AUTORE ANALCOLICI

Profondita oceanica analcolica zoom
succo d'arancia, cordial gelsomino, mela e guava rosa

Tempesta di ghiaccio analcolica soomi
purea di yuzu, soda, menta, cordial timo, mirto limone e pera

Negroni analcolico 150ml
gin analcolico, vermouth rosso analcolico, bitter analcolico

Ponte celeste analcolico z00mi
panna, cordial Pavlova, tapioca

COCKTAIL CLASSICI

Negroni 120ml
Aperol Spritz 230m
Sarti Spritz 230m
Whisky Sour 11omi
White Russian 110 mi

Margarita 1ooml

TE D'AUTORE

Bosco di bacche os|

te nero masala, mirtillo rosso, menta, limone, chiodi di garofano

Bitter al lampone o3|
Mao Feng verde, pompelmo, menta

Bacca selvatica osi
Assam nero, limone, rosmarino

Tropici o1
Mao Feng verde, arancia, limone

360P

360P

360P

360P

480 P

480 P

480 P

480 P

480 P

480 P

520°P

520 P

520°P

520°P



LIMONATE DELLA CASA

Pompelmo & Ciliegia 11 600 P
Mora & Pero corvino 11 600 P
Feijoa & Sambuco 11 600 P
Kiwi & Mela 11 600 P
Frutto della passione & Pero corvino 11 600 P
APERITIVI

Sarti soml 350 P
Campari soml 330P
Aperol zoml 300 P
Martini Bianco / Rosso / Extra Dry / Fiero soml 340P

CARTA DEI TE

Assam os| 360P
Tesoro d'Oriente 0381 360 P
Frutti di bosco o8 360 P
Masala o1 360 P
Mao Feng osi 360 P
Fiaba di bacche osi 360P
Fico dolce os! 360P
Miscela della taiga os 360 P

Samarcanda al mattino osi 360 P



Ivan-chai (epilobio) o0s1

CAFFE

Espresso
Americano
Doppio
Cappuccino
Flat white
Latte

Caffe glacé
Caffe raf

Cacao

BEVANDE ANALCOLICHE

Acqua Dausuz o5

Coca-Cola, bottiglia di vetro 0.33
Schweppes Rich 0251

Frappe o4

Succo Rich 021

Spremute fresche 021
arancia, pompelmo, carota, mela

360P

200 P

200 P

280°P

290°P

380°P

290°P

350P

420 P

350 P

250P

280°P

250°P

380P

140 P

340 P



CTUXKNA

Il volume delle bevande include il ghiaccio. Gentili ospiti, vi

preghiamo di segnalare eventuali allergie al cameriere.

Ristorante STIHIA - Viale Lenin 16, lvanovo - +7 (4932) 26-36-12
dom-gio: 10:00-22:00 - ven-sab: 12:00-00:00

stihiarest.ru



